TAPPABUCHI

TAGLIERE DEL CASARO 13
tagliere di formaggi freschi e non
a chilometro zero @ FALAFEL 9
crocchette di ceci aromatizzate con lime, basilico e
LA VIA CAMPAGNOLA 14 prezzemolo con salsa alla sambuca e menta
tagliere di salumi artigianali
LE BOMBETTE 5

EMILIA IN FESTA T polpette di carne con pomodoro

tagliere di culaccia
LO SCARPASOT 5
croccanti rondelle di bietole e Parmigiano,
da un’antica ricetta della tradizione reggiana

GOCCE DI PARMIGIANO 9
parmiggiano reggiano 24 mesi

CESTINO DI @S‘T , MAXI COTOLETTA ALL’EMILIANA 19
PIADINA ROMAGNOLA 2 \ wa da condividere

PADELLINO 5

QLIVE FARCITE SOTTOLIO 6 ) ) )
pizza al tegamino con stracciatella e pomodoro

LE RUSTICHELLE 4
croccanti sfoglie di patate olandesi
con buccia
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Confettura di zucca 2,5
Confettura di nebbiolo 2,5

Confettura di fichi 2,5 Chalet_in_piazzetta

Maionese 1,5 password: chalet3.0
4

Ketchup 1,5

A
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in Piazzetta

CALAMERETTI SPILLO 6
con sale e pepe

OSTRICA FINE DE CLAIRE 3.5

FERMA L’ACCIUGA 6
piadina romagnola con alici marinate e
cipolla caramellata

CROSTONE 4
con salmone affumicato e stracciatella

CAVIALE TRADITION 10gr 23
con burro e pane tostato

IL CRUDO DELLO CHALET 29
tartare di tonno,
carpaccio di gambero rosso,
scampi porcupine, salmone affumicato,
ostriche, alici marinate

English Visiona
menu gli allergeni

FORMULE APERITIVO

DALLE 18 ALLE 20
Min. 4 Pereone/Per tutto il tavolo

+*
2 TAPPABUCHI a persona

1 TAGLIERE DI SALUMI a scelta tra:
OGNI 4 PERSONE CON

CESTINO DI PIADINA RUSTICHELLE, FALAFEL, SCARPASOT,

PADELLINO, BOMBETTE, CALAMARETTI SPILLO

In entrambe le formule & compreso:
1 PIATTINO DI BENVENUTO
1 CONSUMAZIONE DRINK O CALICE

a scelta tra:
AMSEF,’{‘;'CT:NO BIRRA GOLDEN ALE 33 cl
e COCKTAIL ANALCOLICO

SPUMANTE BRUT CHALET
RIBOLLA GIALLA
CHIANTI CLASSICO

GIN TONIC BASE
MOSCOW MULE
VODKA TONIC BASE

1 TAPPABUCHI a persona

1 TAGLIERE DI SALUMI
OGNI 4 PERSONE CON
CESTINO DI PIADINA



