
CESTINO DI PIADINA ROMAGNOLA 2

GNOCCO FRITTO 4

LA VIA CAMPAGNOLA 14
tagliere di prosciutto crudo di Parma 30 mesi, 

mortadella, salame nostrano

LA TONDA DI PARMA 9
tagliere di prosciutto crudo di Parma 30 mesi

TAGLERE DEL CASARO 13
tagliere di formaggi freschi e non a km 0

TAGLIERE DELLO CHALET  €30 
gnocco fritto, salumi misti, formaggi 

FALAFEL 9
crocchette di ceci aromatizzate con lime, 

basilico e prezzemolo, con salsa alla sambuca e menta

BATTUTA DI MANZO 15
con stracciatella, cipolla caramellata

CARPACCIO DI PICANHA DRY AGE AFFUMICATA 12
con pane carasau

CROSTONI ESTIVI 11
picanha affumicata, stracciatella e pomodorini, 

funghi porcini

LA PUGLIESE 9
involtino di coppa alla griglia ripieno di pecorino

FIORI DI ZUCCA 11
ripieni di ricotta, basilico e parmigiano

PER INIZIARE

BOSCO INCANTATO 13
tortelloni ripieni di funghi porcini, 

con crema al gorgonzola e crumble di amaretti 

I GIOIELLINI 18 
tortellini con scaglie di tartufo nero

PAPPARDELLE 14
con ragù di cavallo

PACCHERI ALL’AMATRICIANA 12 
guanciale, pecorino, peperoncino

TAGLIATELLE DELLA NONNA 11
con ragù

COLOSSEO 13
bigoli cacio e pepe

I NOSTRI SOTTOLI
OLIVE FARCITE 6

PEPERONCINI A TRANCI 6

MENU’ ALLA CARTA

Confettura di zucca 2,5

Confettura di nebbiolo 2,5

Confettura di fichi 2,5

 Gorgonzola 5

I NOSTRI PRIMI FATTI IN CASA

PROVALI CON:

GNOCCHI 11
con ragù di soia



SCOTTONA 6 all’hg

SASHI 8 all’hg

BLACK ANGUS 7,5 all’hg

Per accompagnare

CHICKEN SALAD 14
pollo alla griglia, zucchine, granella di noci,
misticanza, pomodorini, salsa allo yogurt

BRASATO DI SOIA 13
servito con patate al forno

MAXI COTOLETTA ALL’EMILIANA 19
con dippers

ROASTBEEF TONNATO 14
roastbeef avvolto da una 

cremosa salsa tonnata

... E NON SOLO GRIGLIA

SPIEDONE DI CARNE ALLA GRIGLIA 27 
composto da salsiccia, coppa, manzo, pollo e

verdure
 

GALLETTO AL MATTONE 14
con dippers

WAGYU 100gr 40
wagyu A5  

TAGLIATA DI BAVETTA 19
con pancetta grigliata e olio al rosmarino

TAGLIATA DI BAVETTA 25
con funghi porcini  

SALSICCIA ALLO SPIEDO 14
con scamorza affumicata e zucchine
accompagnata da salsa senape Chalet

LA  GRIGLIA 

DIPPERS 4
patatine fritte con buccia

PEPITE DORATE 5
patate al forno con salamoia bolognese

Servizio e coperto 2,5

Con i suoi circa 1000 kg, questa razza è
tra le più conosciute al mondo.
L’alimentazione, fatta principalmente a
base di grano e fieno, si conclude negli
ultimi mesi di vita quasi esclusivamente
a mais, donando alla carne quella nota
dolce e intensa che la caratterizza.

I pascoli incontaminati del Nord Europa
rappresentano il punto forte di questa
selezione. Il bestiame viene allevato in
modo naturale lasciando che il freddo
artico crei una stratificazione di grasso
naturale che dona alla carne un sapore
inimitabile.

VERDURE ALLA GRIGLIA 6
zucchine, peperoni, melanzane, carote

LA CLASSICA 5
misticanza con pomodorini

Scegli la COSTATA o la FIORENTINA 
presente nella nostra CELLA DI FROLLATURA 

dove la stagionatura avviene 
in un processo naturale 

che esalta le qualità organolettiche. 

DRY AGE

Con la scottona si identificano le bovine
che non hanno ancora partorito e di età
compresa tra i 15 e i 22 mesi. Carne
rossa dal sapore unico, morbida e
magra. 

Maionese 1,5
Ketchup 1,5

PROVALI CON:



Gnocco fritto con
 tagliere di crudo 

 
Bis di primi:

tortelli verdi e
gramigna con ragù di salsiccia

Coperto e acqua

24€  “IL DUETTO”

Gnocco fritto 
con tagliere di crudo

Bis di primi:
tortelli verdi e

gramigna con ragù di salsiccia

Grigliata mista 
con patate al forno

Lambrusco Grasparossa 
Chalet 3.0

Coperto e acqua

36€

per tutto il tavolo

“IL BANCHETTO”

MENU’ FISSI

MENU VEG25€

FALAFEL

GNOCCHI  
CON RAGU’ DI SOIA 

VERDURE GRIGLIATE

Coperto e acqua

x pax

x pax

x pax

MENU’ BIMBI
MACCHININA ROSSA

panino con cotoletta
dippers,

bibita analcolica

(massimo 12 anni)
x pax
13€
x pax



NON TI SCORDAR DI ME 6
cannolo croccante fatto a mano, ripieno di ricotta fresca,

con granella di pistacchio o scaglie di cioccolato

SALAME AL CIOCCOLATO BIANCO 5 
con caramello salato

MASCARPONE 5
con scaglie di cioccolato 

SORBISSIMO 5
cremoso sorbetto artigianale al limone di Sicilia

TARTUFi DI PIZZO 8
NERO

nocciola e cioccolato, ripieno di un morbido 
cuore di cioccolato fuso 

e ricoperto di polvere di cacao amaro
PISTACCHIO

con cuore al cacao
BIANCO

mandorla con cuore di caffè, 
guarnito con granella di amaretto

DAI DAI 2
bocconcini di gelato, gusto a scelta tra panna, menta e caffè 

I NOSTRI DOLCI

LIQUORI DI NOSTRA PRODUZIONE

BOTTIGLIA DA 20 CL

14 €

POR
TALI  A CASA:

NOCINO 4
liquore alle noci ed estratto di cannella, coriandolo e chiodi di garofano

 preparato cogliendo questi frutti ancora acerbi la notte di San Giovanni (tra il 23 e il 24 giugno).

LIMONCINO 4
liquore allo zenzero e limoni 

utilizziamo limoni maturi e non trattati, con mano paziente spicchiamo le scorze gialle che, 
sottili e profumate, restano a riposare nell’alcool.

LIQUIRIZIA 4
liquore alla liquirizia artigianale

prodotto da una lunga e concentrata infusione dalle radici di liquirizia.

liquori  naturali, dal sapore e profumo incredibile, di nostra produzione




